Le Médoc

monde, elle a particuliérement marque Lagrange avec les
vendanges les plus tardives que le chiteau ait connues
depuis |u|lul¢.111ps Il en résulte un vin au nez discret qui
s'ouvre 4 'aération sur les fruits r rouges et les epices
(poivre, mux&,.uix.) se revele Illp[l, el engore austere en
bouche. Sa bonnestructure lui ouvre de belles perspecti-
ves de garde (quatre ou cing ans), le temps que l'ensemble
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®x Ch. Lagrange, Beychevelle,

33250 Saint-Julien-Beychevelle, tél. 05.56.73.38.38,

fax 05.56.59.26.09, chateau-lagrange @ chateau-lagrange.com
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CH. LANGOA BARTON 2008 *
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Propriété des Barton depuis 1821, cedomaineestI'un
des rares crus classés restés entre les mains de la méme
famille depuis le classement de 1855. A I'harmonie du
chiifeau, l:rd exemple de chartreuse du XVIII%., répond
I'élégance de la robe et du bouquudunn dontles parfums
de cassis, de miire et de myrtille s'épanouissent généreu-
sement. Le palais fait apparaitre une matiére charnue,
portée par une solide charpente qui annonce un beau
potentiel de garde. On attendra cette bouteille trois 4 cing
ans au moins.
& Famille Barton, Ch. Langoa Barton,
33250 Saint-Julien-Beychevelle, tél. 05.56.59.06.05,
fax 05.56.59.14.29, chateau @ leoville-barton.com Y 4 r-v.

SO 50T
94 9519697 981199/ 00

CH. LEOVILLE-BARTON 2008 **
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§'il n'entend pas rivaliser avec certains millésimes

antérieurs - dont le 2005, magnifique coup de cceur -, ce
vinoffre une belle illustration des grands bordeaux par son
elégance. Son bouquet naissant |
LUJl]p]f\]iL' partage entre notes florales et épicées. Apres
une attaque tout en souplesse, le palais se montre i la fois
suave, généreux el puissant, adossé 4 une structure
solidement arrimée. Une bouteille pml itement armée
pour affronter un séjour en cave de cing a dix ans.

®x Famille Barton, Ch. Léoville-Barton,

33250 Saint-Julien-Beychevelle, tl, 05.56.59.06.05,

fax 05.56.59.14.29, chateau @ leoville-barton.com Y 4 r.-v.

CH, LEOVILLE Las CasEs 2008 **
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L’année 2008 aura été marquée & Léoville Las as Cases
par l'arrivée d*une machine de tri optique de Ja vendange
qui est venue renforcer les équipements de pointe dont
benéficie le cru. Leur efficacité se lit dans un millésime
delicat comme celui-ci. D’emblée, la couleur du grand vin,
d'un seyant rubis sombre, met en confiance. Profond et
complexe, le bouguet méle habilement les senteurs florales,
fruitées (cassis, myrtille, pruneau) et toastées pour compo-
ser un ensemble des plus séduisants. Une harmonie que
Fon retrouve dans un palais qualifié « d’explosif », séveux,
charnu et généreux, offrant un équilibre parfait entre le
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fruit et le bois. « Un moment de plénitude »
réveur, un dégustateur... Ses tanins frais et serré
sent 4 cette remarquable bouteille un solide potentiel de
garde ; la décennie au moins. Ample, puissant, complexe
(ymu; clou de girofle) etd’une "nmdu nce, lesecond
vin, le Petit lion du Marquis de Las Cases 2008 (30 &
50 €; 30 000 b.), décroche également deux étoiles.

®x SC. Ch. Léoville Las Cases,

33250 Saint-Julien-Beychevelle, tél. 05.56.73.25.26,

fax 05.56.59.18.33, contact @ leoville-las-cases.com Y 4 r.v.
®x JH. Delon

CH. LEOVILLE POYFERRE 2008 **
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L'équipe de Léoville Poyferré attache une 1mpm»
tance toute particuliére au suivi dela vigne ; celui-cis'étend
au controle régulier du niveau des eaux souterraines. Tou-
tes ces attentions sont évidemment loin d'étre superfiues et
le grand vin tient son rang. Il se présente avec force
LlU’ ince dans une robe d’un rouge profond, offrant au nez
des senteurs multiples et complexes de truffe, d’é
fruits rouges el noirs ou encore de moka. Le palais, concen-
tré, ample et charnu, prolonge cette complicité entre les
aromes el s'étire dans une finale trés persistante qui laisse
le souvenir d’une grande fraicheur. De longue garde bien
entendu, il évoluera favorablement pendant les dix pro-
chaines années. Issu d’un lieu-dit sur les hauts de Saint-
Julien, le «petit frére» de Léoville Poyferré, le Ch.
Moulin Riche 2008 (20 4 30 €; 107 000 b.), obtient
une €toile pour son élégance, pour sa complexité aroma-
tique x.ls.uohe structure qui promet une belle bouteille dici
quatre d cing ans.

& SF du Ch. Léoville Poyferré, 38, rue de Saint-Julien,
33250 Saint-Julien-Beychevelle, tél, 05.56.59.08.30,
fax 05.56.59.60.09, Ip@ leoville-poyferrefr Y 4 r.v.

CH. MouLiN DE LA RosE 2008
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Du méme pmdumul que le Ch. Ségur de Cabanac
(saint-estephe), ce vin droit et direct s’annonce par une

Jolie robe grenat. Il dévoile un bouquet aux fines notes

Samt Julien
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